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Entrées

Gravlax de truite et remoulade

Tataki de magret de canard

Courge butternut rotie au comté

Foie gras au porto et pate de coing

Tartare de thon rouge

Gnocchis de patate douce, creme de parmesan et bacon

Plats

Coeur de ris de veau laqué

Ballotine de volaille aux champignons, sauce normande
Escalope de veau en crolte de pain d'épices

Médaillon de lotte et sa bisque de langoustine

Noix d’entrecéte de boeuf Angus et son foie gras fumé,
sauce vigneronne

Souris d’agneau laquée

Filet de bar, sauce aux agrumes

Fromages ou desserts

Feuilleté de Brie et compotée d'oignons
Tartine de mousse de chevre frais

P
Déclinaison d’agrumes et sorbet romarin

Poire au chocolat et noisettes, glace tonka
Chou a la vanille de Bali et sorbet aux fruits rouges
Soufflé praliné, sorbet a la poire

Cookies a la pistache et au chocolat blanc, glace a la vanille

Figue rotie, noix et miel, glace vanille

10,50 €
10,50 €
8,50 €
15,00 €
17,80 €
9,50 €

35,00 €

16,50 €
19,00 €
23,50 €
24,90 €

24,90 €
21,50 €

8,50 €



	La carte des apéritifs
	La carte des vins au verre
	12 cl

	La carte des élixirs
	Menu Gourmet
	39 €
	Menu Tilleul
	49 €
	La carte
	Entrées
	Plats
	Fromages ou desserts

	ME
	NU
	RETOUR DU MARCHÉ
	Entrée - Plat ou Plat - Dessert
	Entrée - Plat - Dessert
	18,00 €
	20,00 €
	Menu enfant (- 10 ans)
	Entrée - plat - dessert
	Plat - dessert
	13,00 €
	11,00 €
	Entrée : feuilleté au jambon et fromage fait maison
	Plat : steak haché, filet de poulet ou de poisson, accompagné de pommes de terre rissolés maison
	Dessert : glace ou gâteau au chocolat




	Les vins blancs
	75 cl
	37,50 cl

	Les vins rosés
	75 cl
	37,50 cl
	75 cl
	75 cl

	Les vins rouges
	Loire
	75 cl
	39,50 €
	26,40 €
	31,20 €
	32,50 €
	Menetou Salon Foucher
	Saumur Champigny Longes
	Cheverny Pascal Bellier
	Saint Nicolas de Bourgeuil Vielles Vignes Bio

	37,50 cl
	28,00 €
	16,80 €
	16,80 €
	Vallée du Rhône - Côte de Provence
	25,60 €
	32,00 €
	38,00 €
	34,00 €
	Ventoux Big Vignerons
	Brouilly Pardon et Fils
	Vacqueras Fontimple
	Morgon Croix Gaillard
	24,00 €
	Bordeaux - Languedoc
	23,00 € 35,00 €
	42,35 €
	26,50 €
	28,40 €
	36,40 €
	28,00 €
	UBY n° 7
	Graves Château les Majureaux
	Saint-Emilion Les Hauts de la Gaffelière
	Côte de Blaye Château les Jouberts
	Saint-Chinian M de Ciffré Bio
	Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou
	Minervois Otonis
	Bourgogne
	63,00 €
	36,75 €
	Mercurey Les Puillets
	Hautes Côtes de Beaune


	Les vins de joies
	30,00 €
	28,00 €
	28,00 €
	76,50 €
	55,00 €
	63,00 €
	Crémant d'Alsace Henri Weber

	Les cidres
	Les digestifs
	4 cl




